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前　　言

　　本标准按照ＧＢ／Ｔ１．１—２００９给出的规则起草。

本标准由国家粮食局提出。

本标准由全国粮油标准化技术委员会（ＳＡＣ／ＴＣ２７０）归口。

本标准起草单位：河南工业大学、国家粮食局标准质量中心、河南省粮油饲料产品质量监督检验站、

安徽省粮油产品质量监督检测站、陕西省粮油产品质量监督检验所、湖北省粮油食品质量监测站、山西

粮食质量监测中心、广东产品质量监督检验研究院、广东国家粮食质量监测中心。

本标准主要起草人：陈洁、卞科、吕莹果、朱之光、李雪琴、王远辉、王力清、尹成华、季一顺、党献民、

吴存荣 、李志建、任正东、毛红霞、吴莉莉、周红梅、宋泽伟、王亚军。
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粮油检验　小麦粉多酚氧化酶活力的测定

分光光度法

１　范围

本标准规定了分光光度法测定小麦粉多酚氧化酶活力的原理、试剂、仪器与设备、分析步骤、结果计

算和精密度。

本标准适用于小麦粉多酚氧化酶活力的测定。

２　规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅注日期的版本适用于本文

件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

ＧＢ／Ｔ６６８２　分析实验室用水规格和试验方法

３　术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

３．１

多酚氧化酶　狆狅犾狔狆犺犲狀狅犾狅狓犻犱犪狊犲

一类含铜的氧化还原酶，催化邻苯二酚氧化成邻苯二醌，也能作用于单酚单加氧酶的底物。

３．２

多酚氧化酶的活力单位　狆狅犾狔狆犺犲狀狅犾狅狓犻犱犪狊犲犪犮狋犻狏犻狋狔狌狀犻狋

在本标准规定的测定条件下，每克样品每分钟吸光度值变化０．００１为１个多酚氧化酶活力单位，以

Ｕ表示。

４　原理

样品中多酚氧化酶与邻苯二酚氧化反应生成醌，用分光光度计测定４１０ｎｍ波长处吸收强度，以此

表示多酚氧化酶的活力。

５　试剂

除非另有规定，本方法中所用试剂均为分析纯，试验用水应符合ＧＢ／Ｔ６６８２中二级水的规格。

５．１　邻苯二酚溶液：准确称取１．３００ｇ邻苯二酚，用水溶解后，至１００ｍＬ棕色容量瓶定容，现配现用。

５．２　０．２ｍｏｌ／ＬｐＨ６．０的磷酸二氢钠磷酸氢二钠缓冲液：称取３１．２ｇ二水磷酸二氢钠，溶于适量蒸馏

水中，稀释至１０００ｍＬ；称取７１．６ｇ十二水磷酸氢二钠，溶于适量蒸馏水中，稀释至１０００ｍＬ；将８７．７ｍＬ

磷酸二氢钠溶液和１２．３ｍＬ磷酸氢二钠溶液混合，得到０．２ｍｏｌ／ＬｐＨ６．０的磷酸二氢钠磷酸氢二钠缓

冲液。
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６　仪器与设备

６．１　分析天平：感量为０．００１ｇ。

６．２　恒温振荡器。

６．３　冷冻离心机。

６．４　分光光度计。

７　分析步骤

用分析天平（６．１）称取１．５ｇ（精确到０．００１ｇ）样品，放入５０ｍＬ锥形瓶中，用１０．００ｍＬ磷酸二氢

钠磷酸氢二钠缓冲溶液（５．２）混合均匀，加２．００ｍＬ邻苯二酚溶液（５．１），在３７℃恒温振荡器（６．２）中氧

化反应１５ｍｉｎ，迅速放入０℃冰水中，静置３ｍｉｎ终止反应，样液倒入５０ｍＬ离心管中，冷冻离心机

（６．３）（４℃、１００００ｒ／ｍｉｎ）离心１０ｍｉｎ，用定性滤纸过滤，滤液倒入１ｃｍ比色皿，用分光光度计（６．４）在

４１０ｎｍ下测定其吸光度，以空白溶液调零。

８　结果计算

样品中多酚氧化酶活力按式（１）计算。

犡＝
犃

０．００１×犿×狋
…………………………（１）

　　式中：

犡　 ———样品中多酚氧化酶活力，单位为Ｕ；

犃 ———吸光度；

０．００１———活力单位换算系数；

犿 ———样品质量，单位为克（ｇ）；

狋 ———反应时间，单位为分（ｍｉｎ）。

测定结果为平行测定的平均值，保留小数点后２位。

９　精密度

９．１　重复性

在重复条件下测定结果的绝对差值不应超过其算术平均值的５％。

９．２　再现性

在再现条件下测定结果的绝对差值不应超过其算术平均值的１０％。
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